
Présentation du cadre d’emplois ............................................................ 4
Le recrutement et la carrière ................................................................... 6
Le concours ...................................................................................................... 9

Épreuve de questionnaire à choix multiple
Testez-vous ! ...................................................................................................................... 12

Préparation à l’épreuve écrite d’admissibilité .................................. 20

Cadre politique et administratif
Fiche 1 – Le cadre politique de la France ........................................... 22
Fiche 2 – Le cadre administratif de la France ................................... 26
Fiche 3 – L’école maternelle ..................................................................... 30
Fiche 4 – L’école et l’enfant handicapé ................................................. 33
Fiche 5 – La PMI, Protection maternelle et infantile ..................... 35
Fiche 6 – La protection de l’enfance en danger ............................... 37
Entraînement .................................................................................................. 39

Le métier d’ATSEM
Fiche 7 – Le statut et les fonctions de l’ATSEM ................................ 42
Fiche 8 – Le secret et la discrétion professionnels ........................ 45
Fiche 9 – La tenue professionnelle ........................................................ 47
Entraînement .................................................................................................. 49

Le développement de l’enfant
Fiche 10 – Les besoins des enfants de maternelle ........................ 52
Fiche 11 – La croissance somatique de l’enfant .............................. 55
Fiche 12 – Le développement sensori-moteur de l’enfant ......... 60
Fiche 13 – Le développement affectif, intellectuel et social 

de l’enfant .................................................................................... 63
Fiche 14 – Les rythmes de vie des enfants ........................................ 66
Fiche 15 – L’apprentissage de la propreté .......................................... 69
Fiche 16 – La sexualité infantile .............................................................. 71
Fiche 17 – Les troubles du comportement de l’enfant ................. 73
Entraînement .................................................................................................. 75

Techniques professionnelles
Fiche 18 – Le lavage des mains ............................................................... 80
Fiche 19 – La prise de température ....................................................... 81
Fiche 20 – Les gestes de premier secours ......................................... 83
Fiche 21 – La composition d’une pharmacie ..................................... 87
Fiche 22 – La composition d’une trousse de secours ................... 88

Sommaire

ADMISSIBILITÉ

2



3

Édition : Géraldine Nallet
Conception maquette et couverture : Marc et Yvette
Coordination artistique : Evelyn Audureau
Fabrication : Françoise Leroy
Composition : C.G.I.
Schémas : Vincent Landrin

© CARRIÈRES PUBLIQUES
© Nathan, 9, rue Méchain, 75014 Paris, 2005
ISBN 2-09-179651-4

DANGER

LE
PHOTOCOPILLAGE

TUE LE LIVRE

« Le photocopillage, c’est l’usage abusif et col-
lectif de la photocopie sans autorisation des
auteurs et des éditeurs.
Largement répandu dans les établissements
d’enseignement, le photocopillage menace 
l’avenir du livre, car il met en danger son équi-
libre économique. Il prive les auteurs d’une
juste rémunération.
En dehors de l’usage privé du copiste, toute
reproduction totale ou partielle de cet ouvrage
est interdite. »
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